
ランチコース


スープ


サラダ


本日のお肉料理

or


本日のお魚料理


ライス	or	パン


コーヒー	or	紅茶


デザート（+￥300）

￥1,500（税込）




パンコキール	コース


アミューズ


オードブル


スープ


パンコキール


コーヒー	or	紅茶


デザート

￥5,500（税込）




ロブスター	コース


アミューズ


オードブル


ビスク


ロブスター	テルミドール


ロブスター	カレー


コーヒー	or	紅茶


デザート

￥10,000（税込）




パンコキールと

国産牛ステーキのコース


アミューズ


オードブル


スープ


パンコキール


国産牛ステーキ


コーヒー	or	紅茶


デザート

￥8,800（税込）




ドリンクメニュー


ビール（中瓶）＿＿＿____＿¥715


グラスワイン（赤・白）＿＿¥880

※ボトルワイン・シャンパン・スパークリングはお声がけください。


-	芋焼酎（青山からす亭オリジナル焼酎25°）-

水割り＿＿____¥715

ロック＿＿__＿¥880

ボトル＿_＿__¥4950


-	ウィスキー	-

水割り＿＿__¥715

ロック＿＿＿¥880

ハイボール__¥770


-カクテル-

カンパリオレンジ__¥770

カシスオレンジ＿＿¥770


梅酒ロック・ソーダ割り＿＿¥770


-	ソフトドリンク	-


オレンジジュース＿＿¥660

ジンジャーエール＿＿¥660

ウーロン茶＿＿____＿¥660

アイスコーヒー＿＿＿¥660


アイスティー＿___＿＿¥660

ペリエ＿＿______＿___¥660

ノンアルコールビール_¥660

コーヒー・紅茶＿＿＿_¥495


ワイン・焼酎・酒等の持込の場合は、
開栓料として１本につき¥2200と


させていただきます。

全て税込価格です。

飲酒運転は法律で固く禁じられています。



アラカルトメニュー〈魚料理〉


魚のチーズピカタ〜白ワインとチーズ入り卵付け焼き〜＿¥2035


魚のムニエル	ソースブールベルシー

〜焦がしバターにケイパーとレモンで〜＿____________＿¥2530


魚介類のディポワーズ風

〜白ワイン蒸しクリームソース	オーブン焼き〜_________¥3080


ハンバーグデミグラスソース_______________________＿¥2090


チキンソテー	〜マッシュルームソース〜＿__________＿¥2530


チキンのパン粉付チーズ焼き_________________________¥2640


ポークソテー	〜トマトデミグラスソース〜____________¥3080


ビーフシチュウ_______¥4620　		　タンシチュウ_______¥4235


ビーフストロガノフ_________________________________¥4620　


ビーフステーキからす亭風___________________________¥7700


アラカルトメニュー〈肉料理〉


海老コキール______¥1944								海老グラタン______¥2530


海老ドリア	〜バターライス〜____________________＿¥2530


海老トローピル	〜トマトライス〜＿____________＿＿¥2530


〜元祖パンコキール〜	¥2530

舞踏家　武原はん氏に愛された一品

祖父が昭和6年に考案した料理です。

赤坂花柳界で大変人気がありました。

独自の製法で作った箱型パンに、

濃厚なクリームソースと海老を入れて

コキールに仕上げた当店の名物料理です。


洒落たふたも載せてあります。




アラカルトメニュー〈フライ料理〉


パン・ライス_____＿_____________________________＿¥330


オムライス________＿¥1980　　ハヤシライス________¥1950


特製オムライスのハヤシソース_____________________¥2530


フレッシュトマトのコンソメリゾット風_____________¥1760


カレー	〜ポーク・海老・チキン・ビーフ〜__________¥2145


ピラフ各種	〜海老・チキン・ビーフ他〜____________¥2200


スパゲティ各種___________________________________¥2200　


　※ピラフ・スパゲティはお声掛けください。お好みで調理させていただきます。


本日のデザート___________________________¥715


〈お食事〉


メンチカツ______________¥880


チキンカツ______________¥880


海老フライ______________¥880


ビーフコロッケ__________¥880


海老クリームコロッケ____¥880	


ヒレカツ___________＿_¥880


ロースカツ___________¥2200


ビーフカツ___________¥6600


カキフライ____________¥715


(10月〜4月上旬頃限定)


〈サンドウィッチ〉


		名代ヒレカツサンド____¥1980


		エビカツサンド________¥2530


		クラブハウスサンド____¥2310


ビーフステーキサンド__¥6600


ビーフカツサンド______¥6600


ご希望のお料理や、

お召し上がることのできない材料等

ございましたら、お申し付けください。


全て税込価格です。




洋食のコース


アミューズ


野菜サラダ


オードブル


本日のスープ


￥3,135（税込）


スープまでのコースです




ワインリスト


グリア	フェテアスカ・ネアグラ

・・・¥4950(ルーマニア)


ヴィア・マルキーズルイ	ネグル・

デ・ドラガシャニ


・・・¥6050(ルーマニア)


シャトー	ド	リュリィリュリィ	

ルージュ2013


・・・¥7700(フランス)


〈赤〉


〈白〉


サンタ・アナ	レゼルヴ	シャルドネ

・・・¥4950(ルーマニア)


全て税込価格です。




黒鮑のステーキ

伊勢志摩より　grand chef風 

前菜


ビスク


黒鮑のステーキ


コーヒーor紅茶


デザート


（パンが付きます）


￥時価
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